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UvOD

Komora¢ (Foeniculum vulgare Mill.) je visegodiSnja, ljekovita 1 aromati¢na biljka koja
pripada obitelji Stitarki (lat. Apilaceae). Od davnina se koristi u narodnoj medicini |
kulinarstvu, a danas se sve viSe Kkoristi u farmaceutskoj, kozmetickoj 1 prehrambenoj
Industriji. Sjemenke komoraca obiluju etericnim uljem (5-6%) koje karakterizira bogata
aroma te Je znacCajno zbog svojih antimikrobnih 1 antioksidativnih svojstava. Medutim,
visoka hlapljivost etericnog ulja 1 podloznost oksidaciji u prisutnosti svjetlosti, zraka 1 vlage
te nestabilnost tijekom prerade ogranicava njegovu upotrebu u iIndustriji. Slijedom
suSenjem rasprSivanjem predstavlja pogodnu metodu za
produljenje stabilnosti eteri¢nih ulja I zadrzavanje njihovih funkcionalnih svojstava tijekom

navedenog, Inkapsulacija

manipulacije, obrade I skladistenja.
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@CI L_J: ispitati utjecaj omjera
dvokomponentne kombinacije nosaca
maltodekstrina I arapske gume (1:1,
1:313:1) te temperature suSenja (120,
160 1 200 °C) na iskoriStenje procesa,
zadrzavanje ulja 1 u€inkovitost
Inkapsulacije suSenjem rasprsivanjem

Maltodekstrin
Arapska guma

m 1:1, 1:3, 3:1

ﬂ 120, 160, 200 °C

PRAH ETERICNOG ULJA

homogenizatora (10 000 rpm/5min) . . KOMORACA
SUSENJE RASPRSIVANIEM
Tablica 1. Rezultati statisticke analize utjecaja udjela nosaca i temperature na iskoriStenje, zadrzavanje e |SKORISTENIJE
R EZ U LTATI ulja i u¢inkovitost inkapsulacije etericnog ulja sjemenki komoraca suSenjem rasprsivanjem e ZADRZAVANIJE
 UCINKOVITOST
Udio nosaca p=0,24 p<0,01* p<0,01*
(M:AG) Statisti¢cka obrada podataka
1:1 66,35 + 0,342 60,388 + 0,252 32,45 £ 0,23° (Statistica 12.0)
1:3 66,75 + 0,342 69,72 + 0,25¢ 48,11 +0,23"
3:1 65,39 + 0,342 62,49 + 0,25P 48,35 + 0,23b )4
Temperatura p<0,01* p<0,01* p<0,01* nosac ZAKLJUCAK
120 °C 60,40 £ 0,34 | 53,70+0,25° | 40,43 +0,23? Primjena postupka >Us€en)a
160 °C 68,48+ 0,34 | 70,49+0,25° | 46,95 0,23 . rasprsivanjem etericnog ulja
200 °C 70.11 + 0,34¢ 6890 + 0,25" 4153 +0,23" ulja siemenki komoraca pokazala se kao
M:AG = maltodekstrin:arapska guma Rezultati su prikazani kao srednja vrijednost * standardna pogreska. u é' n kOVita m etoc a u p ro i ZVOd nj i
*Statisticki znacajna varijacija kod p < 0,05. Srednje vrijednosti unutar kolone oznacene razli¢itim slovima medusobno se statisticki razlikuju na p <0,05. h v I' 'h Svoj Stava
o — : : o . : pranova pozeljni .
Statistickom obradom podataka (ANOVA) vidljivo je da udio nosaca i temperature imaju Optimalni  uvjeti za uginkovitu

znacajan utjecaj (p<0,05) na sve parametre, osim udjela nosaca na iskoristenje (p=0,24).
Porastom udjela arapske gume dolazi do povecanja vrijednosti sva tri promatrana parametra,
dok porast temperature do 160 °C dovodi do povecanja zadrzavanja i ucinkovitosti. Daljnjim

porastom temperature dolazi do povecanja iskoristenja (Tablica 1).
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inkapsulaciju su temperature susenja
od 160 °C te omjer maltodekstrina i
arapske gume 1:3.
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