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CORRELATION OF SOLID FAT CONTENT AND RHEOLOGICAL PROPERTIES OF
VEGETABLE FATS AND OILS MIXTURES AT 25°C AND 30°C
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UvQOD

Funkcionalnost masti u hrani odredena je ukupnom kolicinom kristaliziranih masti, mjereno kao udio cvrstih triglicerida (SFC). Udio
cvrstih triglicerida utjece na izgled proizvoda na bazi jestivih masti i ulja, na njegova organolepticka svojstva, mazivost, te svojstvo
plasticnosti [1]. U industrijskim uvjetima, viskoznost masti i ulja pri odredenim temperaturama jedan je od kljucnih cimbenika koje
je potrebno uzeti u obzir prilikom projektiranja, planiranja i provedbe tehnoloskih procesa [2].

CILJ OVOG RADA JE UTVRDITI KORELACUU IZMEDU FIZIKALNIH SVOIJSTAVA VISKOZNOSTI |
UDJELA CVRSTIH TRIGLICERIDA SMJESA BILINIH MASTI | ULJA.
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METODA REZULTATI

Pripremljeno je ukupno 9 binarnih i ternarnih smjesa Udio évrstih triglicerida, pri konstantnoj temperaturi, konstantna
suncokretovog ulja i masne sirovine (palmin stearin, palmino je vrijednost. Kako se radi o newtonovskim fluidima i viskoznost
ulje) razli¢itog sastava u poznatim omjerima. pri datoj temperaturi je konstantna (2, 3].

Pri obje temperature odredena je veca viskoznost masnih smjesa s
vecCim udjelom cvrstih triglicerida. UocCen je trend linearnog rasta
viskoznosti [mPas] s porastom udjela cvrstih triglicerida [%] pri
25°C i 30°C, uz R? vrijednosti 0,98 (25°C) i 0,96 (30°C).
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predvidanje jednog fizikalnog svojstva smjese biljnih
masti i ulja na temelju analitickih rezultata za drugo LITERATURA:
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